KOMMUNION 2021

mit oder ohne Lockdown ...
wir helfen Ihnen bei der Planung




Kommunion

Im Weinhaus Die Fledermaus

Weinhaus Die Fledermaus
Brauweilerstrafie 39A
50259 Pulheim-Sinthern
Tel. 02238-59600



Kommunions
Menu

Eltern-Menu ftr 40 Euro p.P.

Sommersalate mit mariniertem
Ziegenfrischkase und Kirschtomaten

XXX
Pfifferlingscrémeslippchen
mit CroQtons und Speck
XXX
Angus Rinderfilet mit Balsamicojus

Frahlingskartoffeln und Pfannengemuse
oder

Filets vom Loup de mer mit Safransauce,

Frahlingskartoffeln und Pfannengemuse
XXX

Panna-Cotta mit Himbeerpree

Kids-Menu fur 25 Euro p.P.

Kirschtomaten mit kleinen Mozzarellakugeln

XXX

Pfifferlingscrémesuippchen mit Crodtons und Speck
XXX

Paniertes Putenschnitzel mit Fruhlingskartoffeln und Gemdise
oder

Gebratener Lachs mit Friihlingskartoffeln und Gemiise
XXX

Vollmilch-Schokoladenmousse



Informationen
fur Ihre Feler

Weinhaus Die Fledermaus
BrauweilerstraBe 39a, 50259 Pulheim-Sinthern
lhre Ansprechpartner : Sven Dittrich oder Stephan Schmidt
Fon 02238-59600, Fax 02234-9790492, info@weinhausfledermaus.de
Telefonisch erreichbar taglich ab 16 Uhr, Offnungszeiten taglich ab 17 Uhr

Aperitif-Empfehlung
Schloss Vaux Sekt Brut, 0,751 Flasche 30 €
Traubenschorle fir die Kids 0,33L Flasche 4 €

Wein-Empfehlung zum Menu
WeiRwein : Grauburgunder Kabinett trocken Gerhard Karle, 0,751 Flasche 24 €
Rotwein : Spétburgunder Rotwein trocken Gerhard Karle, 0,751 Flasche 24 €

Deko-Empfehlung
Glasvasen mit passenden weiRen Blimchen fiir 10 Euro pro Stiick
WeiRe Tischdecken (2,20x1,70) auf Anfrage fiir 5 Euro pro Stiick

Speisen- / Mentiauswahl
Bitte geben Sie uns die Anzahl der verschiedenen Hauptgerichte und die genaue
Anzahl der bendtigten Sitzpléatze spatestens 24 Stunden vorher bekannt.

Reservierung / Anzahlung
Fir eine feste und verbindliche Reservierung erbitten wir eine Anzahlung in Héhe von 250
Euro auf unser Konto bei der VVolksbank Erft, IBAN = DE 72 37069252 6502678017

Kontoinhaber ist Stephan Schmidt. Verwendungszweck : "Mustermann-F-050518"
Info zum Verwendungszweck :Ihr Name + F fiir Fledermaus + Datum der Veranstaltung



Administrator
Durchstreichen

Administrator
Durchstreichen


Kommunion

Im Restaurant WeinGalerie
zur exklusiven Nutzung
flr 65 Euro pro Person

fir Gruppen von 30 bis 80 Pers buchbar
Inklusive Buffet oder Meni und Getrankepauschale
Inklusive Servicepersonal und Endreinigung
Inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer
far insgesamt 4 Stunden im Restaurant
von 12 bis 16 Uhr (oder nach Absprache)




Getrankepauschale fur 25€ p.P.

Sektempfang : Schloss Vaux Sekt Brut
Weildwein : Baden Gerhard Karle Grauburgunder
Rotwein : Baden Gerhard Karle Spatburgunder
Bier : Kdlsch, Pils, Weizen (auch alkoholfrei)
Wasser : Camberger Taunusquelle still und medium
Softdrinks : Fritz Getranke (Auswahl) aus der 0,33L Flasche
Kaffeespezialitaten : Kaffee, Espresso, Capp, Latte, Milchkaffee

Kommunionsbuffet flr 40€ p.P.

Roastbeefcarpaccio mit Rucola und Parmesan
Vitello tonnato mit Kapern und Thunfischcreme
Lachstatar und Riesengarnelen mit scharfem Joghurtdipp
Caesarsalat mit Krautercrodtons und Parmesan
Kirschtomaten-Mozzarellasalat mit Basilikum

Medaillons vom Rinderfilet auf Pfannengemiuse
Kikok-Hahnchenbrust im Serranoschinkenmantel
Gegrillter Loup de mer mit Weil3weinsauce
Krauterkartoffeln, Basmatireis, Gemisenudeln
Pfannengemiise, Blattspinat

Gemischte Dessertauswahl im Glas



Getrankepauschale fur 25€ p.P.

Sektempfang : Schloss Vaux Sekt Brut
Weildwein : Baden Gerhard Karle Grauburgunder
Rotwein : Baden Gerhard Karle Spatburgunder
Bier : Kdlsch, Pils, Weizen (auch alkoholfrei)
Wasser : Camberger Taunusquelle still und medium
Softdrinks : Fritz Getranke (Auswahl) aus der 0,33L Flasche
Kaffeespezialitaten : Kaffee, Espresso, Capp, Latte, Milchkaffee

Kommunionsmenu fur 40€ p.P.

Frihlingssalat mit Balsamicodressing
und mariniertem Ziegenfrischkase
XXX
Tomate-Mozzarellaravioli mit
Basilikumschaum und KrautercroGtons
XXX
Rinderfilet mit Pfeffer-Preiselbeersauce
und Suflkartoffel-Gemusegnocchis
ODER
Mariniertes Lachsfilet mit Safransauce
und Suflkartoffel-Gemusegnocchis
XXX
Panna Cotta mit Himbeerpiree









