
DIE FLEDERMAUS
Weinhaus ● Restaurant ● Catering

WIR LIEFERN
oder Sie holen

unser Restaurant nach Hause

Neue Liefer- und Abholzeiten

Mo bis Sa ab 17 Uhr

Sonntag & Feiertag ab 16 Uhr



Speisen
Tagesempfehlungen finden Sie auf unserer Homepage

3-Gang-Tagesmenü (siehe Homepage)
Suppe oder Salat oder Pasta + Fleisch oder Fisch + Dessert € 30

Salate
Frühlingssalate mit Balsamicodressing + Ziegenkäse im Brikteig  € 12
Frühlingssalate mit Balsamicodressing + Hähnchenbruststreifen  € 12
Frühlingssalate mit Balsamicodressing + Lachsfilet  € 14
Frühlingssalate mit Balsamicodressing + 5 Stk Riesengarnelen  € 18
Frühlingssalate mit Balsamicodressing + Rinderfiletstreifen  € 18

Pasta
Steinpilzravioli in Pfeffer-Preiselbeersauce  € 12
Nudeln mit Bolognesesauce (100% Rind) und frischem Parmesan  € 12
Lasagne al Forno (100% Rind) mit Käse gratiniert € 14
Trüffelravioli mit Parmesanschaum und frittiertem Rucola € 14
Nudeln mit Gorgonzolasauce + Hähnchenstreifen € 14
Nudeln in Weißwein-Kräutersauce + 5 Stk Riesengarnelen € 18
Steinpilzravioli in Pfeffer-Preiselbeersauce + Streifen von Rind + Ente € 18

Fleisch und Fisch
2 kleine Putenschnitzel (2x 100-120g) mit Zitrone € 16
Gratiniertes Schweinerückensteak mit Spinat + Camembert € 20
Barbarie Entenbrust mit Pfeffer-Preiselbeersauce € 20
Gebratene Lammhüfte mit Thymianjus € 22
Angus-Rumpsteak (250g) mit Kräuterbutter € 24
Lachsfilet mit 3 Riesengarnelen + Weißwein-Kräutersauce € 24
Angus Rinderfilet (250 g) mit Kräuterbutter € 26
Zu Fleisch und Fisch gibt es folgende Beilagen
Kräuterkartoffeln oder Kartoffelgratin oder Kartoffelpürée oder Spätzle oder Reis
UND  kleiner gemischter Salat oder gebratenes Pfannengemüse oder Blattspinat

Kleines Dessert
Schokoladenmousse €  4
Tiramisu  €  5

Alle aufgeführten Speisen können allergieauslösende Inhaltsstoffe und Zusatzstoffe enthalten.
Bitte sprechen Sie uns an, wenn Sie genauere Informationen hierzu benötigen. 
Alle o.g. Preise für Speisen enthalten 7% MwSt.



Vorspeisen
Liefer- und Abholservice

NEU ab Montag 08. Juni 2020

Spargelsüppchen mit Kräutercroûtons 6,50€

Bruschetta mit Tomaten und Zwiebeln 6,50€

Marinierter Spargelsalat mit Mozzarellakugeln 8,50€

Büffelmozzarella mit Strauchtomaten 10,90€

Räucherlachstatar mit Wasabigurken 11,90€

5 Stück gebratene Riesengarnelen mit
Kirschtomaten und Kräuter-Knobi-Öl 12,50€

Alle unsere Speisen können allergieauslösende Inhaltsstoffe enthalten



Wochenmenü
gültig ab Montag 08. Juni 2020 (für 14 Tage)

Vorspeisen zur Wahl
Trüffelravioli mit Parmesanschaum

oder

Räucherlachstatar mit Wasabigurken

Fleisch oder Fisch
Steaks vom spanischen Schwarzschwein (Iberico)

mit Thymianjus und Zucchini-Kartoffelgratin
oder

Loup de mer auf Blattspinat mit Kräuter-
Weißweinsauce und Kartoffelpüree

Dessert
Panna Cotta mit Himbeerpüree

Menüpreis pro Person = 35 Euro



Spargelkarte
gültig ab Montag 08. Juni 2020

Suppe
Spargelcrèmesüppchen mit Shrimps € 7,50

Hauptgerichte
Frischer deutscher Spargel mit

Brätlingen und Sauce Hollandaise € 18,00

… mit Putenschnitzel € 22,00
… mit Schweinerückensteak € 24,00

… mit Hühnchenbrust € 24,00
… mit Lammhüfte € 26,00
… mit Lachsfilet € 26,00

… mit Rinderfilet € 30,00

Dessert
Panna Cotta mit Himbeerpüree € 6,00

Weinempfehlung zum Spargel
2019 Weißburgunder Pfannebecker 0,75L Flasche für € 9,00
2019 Weißburgunder Pfannebecker 6 Flaschen für € 45,00



Getränke
Noch mehr Weine finden Sie auf unserer Homepage

Champagner & Sekt gekühlt / 0,75l Flasche
Schloss Vaux Sekt  - Petit Vaux Brut - Rheingau € 15
Champagner - Le Brun de Neuville - Champagne  € 30

Weißwein + Roséwein gekühlt / 0,75l Flasche
Weißburgunder - Weingut Pfannebecker - Rheinhessen  € 10
Grauburgunder - Weingut Gerhard Karle - Baden € 10
Verdejo - Protos - Ribera del Duero - Spanien € 10
Rosé halbtrocken - Weingut Gerhard Karle - Baden € 10
Rosé trocken - Domaine La Grange - Frankreich  € 10
Merlot Blanc de Noir - Christian Bamberger - Nahe € 12
Riesling VDP Gutswein - Weingüter Wegeler - Rheingau € 12
Chardonnay - Penfolds Winery - Australien  € 12
Trebbiano - Lugana Tenuta Roveglia - Gardasee - Italien  € 12

Rotwein / 0,75l Flasche
Spätburgunder - Weingut Gerhard Karle - Baden  € 12
Cabernet-Sauvignon & Merlot - Weingut Pfannebecker - Rheinhessen € 12
Cabernet-Sauvignon & Syrah - Foncalieu Latoque Reserve - Frankreich € 12
Merlot Terroir - Domaine La Grange - Frankreich € 12
Primitivo - Terre di Campo Sasso - Apulien - Italien € 12
Monastrell Alte Reben - Juan Gil - Jumilla - Spanien € 12
Sangiovese - Chianti Colli Senesi - Cantina Calcinaie - Toskana - Italien € 14
Tempranillo - Bodegas Arzuaga - La Planta - Ribera del Duero - Spanien € 14
Tempranillo - Rioja Reserva - Baron de Ley - Spanien  € 14
Shiraz & Cab-Sauvignon - Penfolds Winery - Koonunga Hill - Australien € 14
Cab-Sauv, Merlot, Pinotage - Cape Moby Springfontein – Südafrika € 14
Alle Schaumweine und Weine enthalten Sulfite

Alkoholfreie Getränke
Fritz Getränke in 0,33l Flaschen - pro Flasche € 2,50
Kola - Kola Zuckerfrei - Orange - Zitrone
Apfelschorle - Rhabarberschorle - Traubenschorle
Fritzprodukte enthalten: Farbstoffe, Koffein, Aromastoffe, Stabilisatoren,  
Süßungsmittel, Säurungsmittel

Alle o.g. Preise für Getränke beinhalten 19% MwSt.



 
 

 
 

 
 

Wissenswertes
Zeitfenster
Montag bis Samstag ab 17 Uhr
Sonntag und Feiertag ab 16 Uhr
Telefonisch erreichbar jeweils 1-2 Stunden vorher

Bezahlung
Telefonische Bestellung für Lieferung                                             Überweisung oder Bar
Telefonische Bestellung für Abholung                         Kreditkarte oder EC-Karte oder Bar
Online für Lieferung und Abholung         PayPal oder Kreditkarte oder EC-Karte oder Bar

Liefergebiete
Sinthern, Geyen, Brauweiler, Dansweiler, Königsdorf, Glessen, Fliesteden,
Manstedten, Pulheim, Sinnersdorf , Stommeln, Widdersdorf, Lövenich
... alles im Radius von 8 km

Lieferspesen: 5 Euro

Kontakt
Weinhaus Die Fledermaus
Brauweilerstraße 39a
50259 Pulheim-Sinthern

Telefon 02238-59600
info@weinhausfledermaus.de
www.weinhausfledermaus.de


