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Firmenfeiern & private Anlasse
Pauschale fiir Gruppen ab 10 Pers (4/5h)

Weihnachtsfeier, Geburtstage, Taufe, Hochzeit in der Zeit 16-24 Uhr

Getrankepauschale fiir 35 Euro p.P.

4h-Abendpauschale fiir Gruppen gilt ab 16 Uhr e Verlangerung moéglich (5€/h)
Empfang : Chardonnay Sekt Brut und Aperol, Hugo, Lillet (auch alkfrei)
Weillwein : Karle Grauburgunder oder Roveglia Lugana
Roséwein : Karle Spatburgunder Rosé oder La Grange Rosé
Rotwein : Karle Spatburgunder oder TdCS Primitivo .
Bier : Kolsch, Pils, Weizen (auch alkoholfrei) %
Wasser : Camberger Taunusquelle still und medium
Softdrinks : Fritz Getranke (Auswahl) aus der 0,33L Flasche

Digestif : Karle Obstbrande, Grappa, Ramazotti, Averna

Kaffeespezialitaten : Kaffee, Espresso, Cappuccino
Getranke wie aufgefiihrt unbegrenzt fiir 4h im Restaurant
Einzelabrechnung (ohne Pauschale) ist ebenfalls moglich




4-Gang-Auswahlmenu

Beispiel Nov, Dez, Jan, Feb und Marz

Vorspeise

Roastbeefcarpaccio Olivendl Rucola Parmesan ober
Winterlicher Salat geraucherte Riesengarnelen Aioli ooer
Gegrillte Jakobsmuscheln Chili-Ingwer-Kiirbisgem{ise ooer

Ziegenkase im Brikteig gebacken Thymianhonig Radicchio

Suppe oder Pasta

Klrbis-Ingwersiuppchen Pinienkernen ooer
Triffelravioli Parmesanschaum frittierter Rucola

Hauptgerichte
Angus-Rinderfilet Thymianjus Kartoffelgratin Wintergemuise ooer
Ibericosteak Thymianjus Bratkartoffeln Wintergemduise ooer
Entenbrust Pfeffer-Preiselbeersauce Schupfnudeln Wintergmiuise ooer
Tandoori-Lammsteaks Joghurt Basmatireis Blattspinat ooer
Fischvariation Safran-Weillweinsauce Kartoffelpliree Blattspinat ooer
Geflllte Zucchini Schafskase getrocknete Tomaten Kartoffelplree

Dessert oder Kase -
Wf

3 verschiedene Desserts ober
Kleine Kdaseauswahl mit Trauben



4-Gang-Auswahlmenu

Beispiel April, Mai und Juni

Vorspeise

Vitello tonnato Kapernapfel Thunfischcréme ooer
Caesar Salat Sesamhiihnchen KrautercroGtons ober
Thunfischtatar Chili-Mango-Papaya-Avocado ooer
Spargelsalat marinierter Ziegenfrischkase Erdbeeren

Suppe oder Pasta

Sparglecremeslippchen Pinienkernen oper
Spargelravioli Spargelragout griin/weil3

Hauptgerichte

Angus-Rinderfilet Hollandaise Spargel neue Kartoffeln ooer
Spanferkelfilet Balsamicojus SitiRkartoffel-Gemusegnocchi oper
Lammkarree Thymianjus Speckbohnen Bratkartoffeln ooer
Kikok-HUhnchenbrustfilet Parmesanschaum Gemiuisenudeln ooer
Seeteufel Zucchinimantel Limettenschaum Spargelrisotto oper
Geflllter Krautercrepe Blattspinat Basilikumsauce Schafskase

Dessert oder Kase W’F

3 verschiedene Desserts ober
Kleine Kaseauswahl mit Trauben



4-Gang-Auswahimenu

Beispiel Juli, August und September

Vorspeise

Carpaccio vom Bundnerfleisch mit Pfifferlingssalat ooer
Caesar Salat gebratene Riesengarnelen Curry-Aioli ooer
Kartoffelrosti Meerrettich-Schmand geraucherter Lachs ooer
Geschmorter Paros-Feta Thymianhonig Chutney

Suppe oder Pasta

Pfifferlingscremestippchen mit SpeckcroGtons ooer
Panzerotti Pecorino Feigen Datteln Parmesan

Hauptgerichte
Angus-Rinderfilet Thymiansauce Pfifferlinge Kartoffelrosti ooer
Ibericosteak Thymiansauce Pfifferlinge Bratkartoffeln ooer
Parmesan-Huhnchenbrust (Kikok) Pfifferlinge Tagliarini ooer
Geschmorte Ochsenbackchen Blattspinat Kartoffelplree ober
Lachsfilet Meerrettichkruste Sommergemiise Kartoffelpliree ooer
Gefillter Krautercrepe Pfifferlingsrahm Kartoffelplree

Dessert oder Kase =
Wf‘

3 verschiedene Desserts ober
Kleine Kaseauswahl mit Trauben



Buffetauswabhl

fur Gruppen ab 50 Pers

Buffet fiir 60€ pro Person

Unsere Buffetauswahl ist variabel und individuell méglich

Vorspeisen am Buffet
Roastbeefcarpaccio mit Rucola und Parmesan
Vitello tonnato Kapern Thunfischcreme
Marinierter Ziegenfrischkdase Rote-Bete-Salat Walnisse
Doppel gegarter Lachs mit Glasnudel-Gemisesalat
Gebratene Riesengarnelen mit Curry-Aioli
Gemiuse-Antipasti mit Rucola und Schafskase
Wildkrautersalat mit Pilzen CroGtons und Parmesan
Kirschtomaten-Mozzarellasalat mit Basilikumpesto

Hauptgerichte am Buffet
Aberdeen-Angus Rinderfilet auf Pfannengemuise mit Thymianjus
Barbarie Entenbrust auf Apfelrotkohl mit Pfeffer-Preiselbeersauce
Fischvariation auf Blattspinat mit Safran-WeiBweinsauce
Melanzane Parmigiano, Tomaten-Chilisauce
Kartoffelgratin und Krauterkartoffeln
Basmati-Gemusereis und StiRkartoffelgnocchi

Dessert am Buffet —
Gemischte Dessertauswahl im Glas W

Kleine Rohmilchkaseauswahl



