BEISPIELMENU FRUHJAHR/SOMMER

Beispielmeni Fledermaus fir 4 Stunden (bis max. 18 Uhr)
@ 3/4-Gang-Auswahl-Menu fur 46/52 Euro p.P.

VITELLO oper SALAT

Spargelsalat mit Ziegenfrischkése frischen Erdbeeren und rosa Pfeffer
Vitello tonnato Thunfischcreme Kapernépfel Sesam-Grissini

PASTA oper SUPPE
Panzerotti mit Parmesanschaum Feigen Datteln Pinienkernen
Barlauchcremestippchen mit gerésteten Pinienkernen

FLEISCH oper FISCH oper VEGGIE
Grain-Fed Prime Beef mit Pfeffersauce, Krauterkartoffeln und Friihlingsgemdise
Fischvariation mit WeiBweinsauce, Kartoffelptiree und Friihlingsgemdse
Gefullte Zucchini mit Schafskése, getrockneten Tomaten und Kartoffelpiree

DESSERT oper KASE

Dessertvariation mit 3 verschiedenen Desserts
Kasevariation mit 4 verschiedenen Sorten Rohmilchkase

BEISPIELMENU HERBST/WINTER

CARPACCIO oper SALAT
Roastbeefcarpaccio Rucola Olivendl gehobelter Parmesan
Wildkrautersalat marinierter Ziegenkase gebratene Birne Chutney

PASTA oper SUPPE
Truffelravioli mit Parmesanschaum und frittiertem Rucola
Kirbis-Ingwerstippchen mit gerdsteten Pinienkernen

FLEISCH oper FISCH oper VEGGIE
Angus Rinderfilet Pfeffersauce, Kartoffelgratin Pfannengemdtise
Fischvariation Safran-Weilweinsauce, Kartoffelpliree Pfannengemduise
Geflllte Zucchini mit Schafskése, getrocknete Tomaten Kartoffelpiree

DESSERT oper KASE
Dessertvariation mit 3 verschiedenen Desserts
Kasevariation mit 4 verschiedene Sorten Rohmilchkase

Kids-Ment fr 30 Euro pro Person
Vorspeisen : Tomate-Mozzarella oper Bruschetta ober Tomatencremesuppe
Hauptgerichte : Putenschnitzel oper Lachsfilet oper Hilhnchenbrust
jeweils mit Kartoffelplree und Friihlingsgemise oder kleinem Salat
Desserts : Vanille-/Schokoeis ober Tiramisu ober Mousse au chocolat



Getrankepauschale 4h ftr 30€ pro Person

4h-Mittagspauschale gilt bis 17 Uhr B Verlangerung méglich bis max. 18 Uhr
Kinder und Jugendliche mit eigenem Sitzplatz bezahlen 20 Euro
Empfang : Chardonnay Sekt Brut und Aperol, Hugo, Lillet
WeilRwein : Karle Grauburgunder oder Roveglia Lugana
Rotwein : Karle Spatburgunder oder TdCS Primitivo
Bier : Kodlsch, Pils, Weizen (auch alkoholfrei)

Wasser : Camberger Taunusquelle still und medium
Softdrinks : Fritz Getranke (Auswahl) aus der 0,33L Flasche
Kaffeespezialitaten : Kaffee, Espresso, Cappuccino
Getranke wie aufgefuihrt unbegrenzt fir 4h im Restaurant

Sonstige Infos zur Feier in der Fledermaus

Dekoration : Unsere Standard-Deko kdonnen Sie kostenfrei nutzen. Auf Wunsch stellen wir
weille Damast-Tischdecken Verfligung (10€/St). Aulierdem arbeiten wir mit zwei kreativen
Floristen aus der ndheren Umgebung : Blumen Hoven in Glessen und Blumen van Doorne in

Pulheim. Natdrlich kdnnen Sie auch in Eigenleistung dekorieren.

Zeitrahmen und Raummiete : wir berechnen keine Raummiete fiir insgesamt 4 Stunden
und einem Mindestumsatz in Hohe von 1.500 Euro. Fir jede weitere Stunde berechnen wir
150 Euro Raummiete und 7,50 Euro pro Person und Stunde fiir die fortlaufende
Getrankepauschale (mdglich nach Absprache bis max. 18 Uhr).

Kuchen nach dem Menu : Fur ein Kuchenbuffet nach dem Menu berechnen wir 5 Euro
fur Couvert und Service vor Ort. Kaffee und Tee ist inklusive (Getrankepauschale).

Anzahlung und Stornobedingungen : Bei Auftragserteilung bzw. fester Buchung erbitten
wir eine Anzahlung in Hohe von 500 Euro auf unser Konto bei der Volksbank Erft,
IBAN DE 72 37069252 6502678017, Verwendungszweck : Ihr Name + Datum

Danach gelten unsere Stornobedingungen wie folgt :
Absage bis 4 Wochen vorher =500 Euro
Absage bis 1 Woche vorher = 750 Euro
Absage bis 72h vorher = 1.000 Euro Stornogebihr
Absage weniger als 72h vorher = 1.200 Euro Stornogebihr



