IE FLEDERMAUS =

A Weinhaus - Restaurant - Catering | S ¥ ‘" » _/’,/r : \
g et S L L ™ ! ‘ ‘ B

Vier-Stunden-Mittagspauschale
Restaurant oder Terrasse

.. mit 4-Gang-Menu ab 20 Pers
.. mit Mittagsbuffet ab 40 Pers

inklusive Meni und Getrankepauschale
inklusive Servicepersonal und Endreinigung
inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer

fur insgesamt 4 im Restaurant bis max. 17 Uhr
Verlangerung nach Absprache bis 18 Uhr mdglich

Getrankepauschale 4h flr 29€ pro Person

4h-Mittagspauschale gilt bis max. 17 Uhr B Verlangerung gilt bis max. 19 Uhr
Kinder und Jugendliche nach Absprache und Angebot 1,50 Euro je Lebensjahr

Empfang : Chardonnay Sekt Brut (Rheingau)
Weildwein : Baden Gerhard Karle Grauburgunder
Rotwein : Baden Gerhard Karle Spatburgunder
Bier : Kdlsch, Pils, Weizen (auch alkoholfrei)
Wasser : Camberger Taunusquelle still und medium
Softdrinks : Fritz Getranke (Auswahl) aus der 0,33L Flasche
Kaffeespezialitdten : Kaffee, Espresso, Cappuccino



BEISPIELMENU
FRUHJAHR / SOMMER

Beispielmend (individuell anderbar) mittags in der
Fledermaus fir 4 Stunden (bis max. 18 Uhr)
4-Gang-Auswahl-Men fur 48 Euro p.P.

i VITELLO oper SALAT
Spargelsalat mit mariniertem Ziegenfrischkase

frischen Erdbeeren und rosa Pfeffer

Vitello tonnato Thunfischcréme
Kapernapfel Sesam-Grissini

PASTA oper SUPPE
Panzerotti mit Parmesanschaum
Feigen Datteln Pinienkernen

Barlauchcremestippchen
mit gerdsteten Pinienkernen

FLEISCH oper FISCH oper VEGGIE
Grain-Fed Prime Beef mit Pfeffersauce,
Krauterkartoffeln und Frihlingsgemuse

Fischvariation mit Weilweinsauce,
Kartoffelpliree und Frihlingsgemiise

Gefullte Zucchini mit Schafskése,
getrockneten Tomaten und Kartoffelpiree

DESSERTVARIATION

Kleine Dessertvariation %
mit 3 verschiedenen Desserts

Kids-Mend fur 29 Euro pro Person
Vorspeisen : Kirschtomaten-Mozzarella-Salat oper Bruschetta mit Tomate
Hauptgerichte : Putenschnitzel oper Lachsfilet oper Kikok-Huhnchenbrustfilet
jeweils mit Kartoffelpiiree und Frihlingsgemuse oder kleinem Salat
Desserts : Vanille-/Schokoeis ober Tiramisu ober Mousse au chocolat



BEISPIELMENU
HERBST / WINTER

Beispielmend (individuell anderbar) mittags in der
Fledermaus fir 4 Stunden (bis max. 18 Uhr)
4-Gang-Auswahl-Men fur 48 Euro p.P.

CARPACCIO oper SALAT
Roastbeefcarpaccio mit Rucola,

Oliven6l und gehobeltem Parmesan

Wildkrautersalat Ziegenkéase
Kikok-Sesam-Hihnchen

PASTA ober SUPPE
Triffelravioli mit Parmesanschaum
und frittiertem Rucola

Kirbis-Ingwerstppchen
mit gerdsteten Pinienkernen

FLEISCH oper FISCH oper VEGGIE
Angus Rinderfilet Pfeffersauce,
Kartoffelgratin Pfannengemdise

Fischvariation Safran-Wei3weinsauce,
Kartoffelptiree Pfannengemdise

Gefullte Zucchini mit Schafskése,
getrocknete Tomaten Kartoffelpiree

DESSERTVARIATION

Kleine Dessertvariation %
mit 3 verschiedenen Desserts

Kids-Mend fur 29 Euro pro Person
Vorspeisen : Kirschtomaten-Mozzarella-Salat oper Bruschetta mit Tomate
Hauptgerichte : Putenschnitzel oper Lachsfilet oper Kikok-Huhnchenbrustfilet
jeweils mit Kartoffelpiiree und Friihlingsgemuse oder kleinem Salat
Desserts : Vanille-/Schokoeis ober Tiramisu ober Mousse au chocolat



Buffetauswahl nach Absprache
far Gruppen ab 40 Pers
ab 50€ pro Person

Vorspeisen am Buffet
Roastbeefcarpaccio mit Rucola und Parmesan
Vitello tonnato mit Kapern und Thunfischcreme
Doppel gegarter Lachs mit Glasnudel-Gemuisesalat
Gebratene Riesengarnelen mit scharfem Joghurtdipp
Gemuse-Antipasti mit Rucola und Schafskase
Caesarsalat mit KrqutercroGtons und Parmesan
Kirschtomaten-Mozzarellasalat mit Basilikum

Hauptgerichte am Buffet
Arg. Grain-Fed Prime Beef auf Pfannengemuse, Pfeffersauce
Fischvariation auf Blattspinat, WeiRweinsauce
Melanzane Parmigiano, Tomaten-Chilisauce
Kartoffelgratin oder Krduterkartoffeln oder Krduterplree
Basmati-Gemuisereis oder Spatzle oder StiRkartoffelgnocchi

Dessert am Buffet
Gemischte Dessertauswahl im Glas
Kleine Rohmilchkaseauswabhl

Kinder unter 6 Jahre ohne Berechnung
Kinder 7-15 Jahre bezahlen 50%
Jugendliche ab 16 Jahre bezahlen 100%



