
Aschermittwoch
Suppen
Fischsuppe WeinGalerie € 12,90
Große Fischsuppe WeinGalerie € 18,90

Vorspeisen
Trüffelravioli Parmesansauce frittierter Rucola € 11,90
Rindercarapccio Rucola Parmesan € 13,90
Riesengarnelen (5 Stück) Kräuter-Knoblauchöl Kirschtomaten Oliven € 13,90
Thunfischtatar auf Avocado-Mango-Salat € 13,90
Gebratener Pulpo auf Ratatouillegemüse € 13,90

Salate
Großer gemischter Salat mit Balsamicodressing € 9,90
... mit gebratenen Hühnchenbruststreifen (kleine Portion für 12,90€) € 16,90
... mit gebratenen Rinderstreifen (kleine Portion für 14,90€) € 18,90
... mit gebratenen Fischfilets (kleine Portion für 14,90€) € 20,90

Pasta
Ziegenkäseravioli Salbeibutter Datteln Gemüse € 13,90
Hummerravioli Hummersauce geräucherter Heilbutt € 18,90

Hauptgerichte Fisch
Fischvariation Safranreis Babyspinat Kräutersauce € 26,50
Heilbutt Safranreis Babyspinat Kräutersauce € 24,50
Loup de Mer karamellisiertes Fenchelgemüse Brätlinge € 24,50

Hauptgerichte Fleisch
Rinderfilet Babyspinat Süßkartoffelscheiben € 26,50
Spanferkelfilet Gemüse Brätlinge € 22,50

Tagesdessert
siehe Tafel im Restaurant



Apértifempfehlung

Lillet Rosé Chic
Lillet Rosé mit
Schweppes Ginger Ale
Glas 0,2L im Restaurant € 6,50

Dieser Drink besteht aus Lillet Rosé, Schweppes Ginger Ale, Sodawasser, Zitrone und Eiswürfeln.
Der Lillet Rose ist hervorragend ausbalanciert zwischen süßer Fruchtigkeit und einem leicht
sauren Klang, sehr angenehm auf der Zunge mit einer sympathischen Länge am Gaumen.
Herrlicher Dring für den Start in den Abend.
.

Weinempfehlung Weiß

 Lugana „Limne“ 2018
aus der Magnumflasche
Tenuta Roveglia
Gardasee – Italien
Glas 0,15L im Restaurant € 5,60

Am südlichen Ufer des Gardasees hängen die Trauben für diesen Wein an alten Trebbiano-
Rebstöcken. Zart und charmant in der Nase duftet er nach grünen Früchten, Äpfeln und
Zitrusfrüchten. Dazu Frühlingsblumen und Kräuter. Im Mund wirkt er lebendig, fruchtig mit ganz
weicher Säure. Idealer Sommerwein zu Salaten und Fisch.


