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WeinSeminare 
& Events

2020
in der WeinGalerie  
im Walzwerk Pulheim
Rommerskirchener Str. 21
50259 Pulheim
02238 5408533
info@weingaleriepulheim.de

Sonntag 04. Oktober ● Die Trauben des Piemont (w/r)
Im   Dreieck   der   Städte   Alba,   Dogliani   und   Canelli   liegen   die   Orte   mit   den   für   Weinfreun-
de     magischen     Namen:     Barolo,     Barbaresco,     La     Morra,     Serralunga,     Castiglione,     Fallet-
to   und   Montforte.   Die   Gegend   mit   den   sanften   Hügeln   heißt   Langhe   und   umfasst   knapp
ein   Fünftel   der   Fläche   des   Piemont,   das   sich   bis   an   die   Schweizer   Grenze   erstreckt   und
Turin   zur   Hauptstadt   hat.   Die   wichtigste   Rebsorte   heißt   Nebbiolo.   Aus   ihr   entstehen   der
Barolo  und  der  Barbaresco.  Barbera  und  Dolcetto  sind  zwei  weitere  Rebsorten  für  Rotweine,
aus   denen   gleichnamige   Weine   gemacht   werden.   Rebsorten   für   Weißweine   sind   z.B.   Arneis,
Favorita  und  Cortese.  Neben  diesen  meist  reinsortig  ausgebauten  Weinen  gibt  es  seit  einigen
Jahren auch zunehmend Verschnitte aus einheimischen Sorten mit Merlot und Cabernet.

16-18 Uhr, Preis pro Person: 45,00 €

Sonntag 01. November● Weine aus dem Burgund (w/r)
Klima  und  Böden  des  Burgunds  machen  seine  Weine  zu  unantastbaren  Ikonen  der  autochtho-
nen und  terroirsensiblen Rebsorten Pinot Noir und Chardonnay. Auf den Böden der Dörfer Gev-
rey-Chambertin,   Vosne-Romanée,   Chambolle-Musigny,   Puligny-Montrachet,   Chassagne-Mon-
trachet   und   Meursault   wachsen   hunderte   von   Spitzenweinen.   Das   Burgund   ist   unglaublich
schwierig – nicht zuletzt wegen unzähliger 1er- und Grand-Cru-Lagen sowie ebenfalls unzähliger
Erzeuger. Da werden wir uns durchtrinken und versuchen etwas Licht ins Dunkel zu bringen ...

16-18 Uhr, Preis pro Person: 45,00 €

Sonntag 29. November● Degustationsmenü & Tasting (w/r)
Nach  einem  üpprigen    Start  mit  Austern  und  Champagner  gibt  es  8  -  10  gereifte  Weiß-  und
Rotweine  zu  insgesamt  6  Gängen.  Traditionell  verkosten  wir  hierbei  immer  3  Weine  gleichzeitig:
zuerst ohne Speisen und anschließend in Kombination mit Speisen. Ein außerordentlich genuss-
voller Abend - passend zum 1. Advent. 18-22 Uhr,   Preis pro Person: 125,00 €
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